
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

Feiern auch Sie Ihre Hochzeit  
in unserem Pöstlingberg Schlössl 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pöstlingberg-Schlössl Gebrüder Gallistl GmbH 
Am Pöstlingberg 14 

4043 Linz 
 

Ansprechpersonen: Anton und Alfred Gallistl 
Telefon: 0732/ 71 66 33 - 0  

Fax: DW 66 
office@p-schloessl.at 

www.poestlingbergschloessl.at 
    

 



     

 

 

„Heiraten wie im Märchen“ 
 

 

Hoch über Linz wird Ihre Hochzeit im Pöstlingberg Schlössl 
zu einer Hochzeit wie im Märchen.  

 
Unser Schlössl hat auch nach über 

100 Jahren seinen eleganten und gemütlichen Charme 
beibehalten.  

 
Genießen Sie gemeinsam mit Ihren Gästen die einzigartige 

Atmosphäre in unseren Festräumen. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ihr „Ja“-Wort im Pöstlingberg-Schlössl 
 

Für Ihre standesamtliche Trauungszeremonie können wir Ihnen unseren 
Trauungsraum im ersten Stock anbieten. Das Linzer Standesamt 

entsendet auf Wunsch gerne einen Standesbeamten in unser Schlössl. 
Somit erhält schon Ihr Ja-Wort den stilvollen festlichen Rahmen.  

 
Raummiete für den Trauungsraum € 350,00 

 
Platz für 20 - 80 Personen. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



    
    

    

 

 

 

 
  

    

     
 Stehtische     
 

 

 

 

 
 

 
 

 
 
 
 
Für die geladenen Gäste bereiten wir einen prickelnd-
fruchtigen Willkommensgruß bei Schönwetter im 
Biergarten, bei Schlechtwetter im Raum vor. 

 
Ein komplettes Aperitif BuffetAperitif BuffetAperitif BuffetAperitif Buffet mit: 
  

Sekt, Sekt Orange, Sekt mit Erdbeermark, Campari 
Orange, Campari Soda, Schlöss'l Bräu, Mineral, 
Alkoholfreie Getränke,... 
 
Um Ihren Appetit für das Essen zu wecken, verwöhnen 
wir Sie mit unseren gebackenen Oliven. 
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BAR 

Eingang 

Eingang 



 
 
 

 
 
 
 
Folgende GetränkeGetränkeGetränkeGetränke sind im Package inkludiert: 
 
 
Weine:Weine:Weine:Weine:    Weingut Hagn, Mailberg, Weinviertel 

     Grüner Veltliner 1l 
     Blauer Zweigelt 1l  

 
 

Biere:Biere:Biere:Biere:            Schlöss'l Brau 
               Trumer Pils 
                  Schlägl Urquell 
                  Paulaner Weißbier 
 
 

Alkoholfreie GetränkeAlkoholfreie GetränkeAlkoholfreie GetränkeAlkoholfreie Getränke: Orangensaft, Apfelsaft, 
Multivitaminsaft, Schartner Bombe Zitrone/Orange, Cola, 
Almdudler,...... 
 
 

 

 
Selbstverständlich sind auch diverse Kaffees und Teesdiverse Kaffees und Teesdiverse Kaffees und Teesdiverse Kaffees und Tees im 
Package inkludiert!! 
 
 
 
 

Das Getränke-Package ist für 8h im Pauschalpreis inkludiert. 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

    
    
    

Salatbuffet:Salatbuffet:Salatbuffet:Salatbuffet:    

Schweizer Wurstsalat 
hausgemachter Kartoffelsalat 

Tomatensalat 
Gurkensalat mit Dillrahm 

Gemischte Blattsalate mit verschiedenen Dressings 

 
VorspeisVorspeisVorspeisVorspeisen:en:en:en:    

Saftige Zuckermelonenschiffchen mit feinem Rohschinken und 
Portweinobers garniert 

*** 

Italienischer Mozzarella mit Tomatenscheiben  
und Basilikumblättern 

*** 

Geräuchertes Forellenfilet mit Oberskren 
*** 

Anti-Pasti-Platte mit italienischen Spezialitäten 
*** 

reichhaltiges Brot- und Gebäcksortiment 

    
Hauptgerichte:Hauptgerichte:Hauptgerichte:Hauptgerichte:    

Schweinefiletspitzen in Pilzrahmsauce mit  
Spinat-Ricotta-Tortellini und buntem Gemüse 

*** 
Spinatknödel vom Bauernbrot auf Pilzrahmsauce 

    
Desserts:Desserts:Desserts:Desserts:    

Hausgemachter Milchrahmstrudel mit Weichselröster  
und Vanilleeis 

*** 

Mousse au chocolate im Glas 

    
    
    
    



    
    

    
    
Gerne können Sie anstatt eines Buffets auch ein mehrgängiges Gerne können Sie anstatt eines Buffets auch ein mehrgängiges Gerne können Sie anstatt eines Buffets auch ein mehrgängiges Gerne können Sie anstatt eines Buffets auch ein mehrgängiges 
Menü auswählen:Menü auswählen:Menü auswählen:Menü auswählen:    

 

 

 

 

 

 

 

 
Gemischter Vorspeisenteller „Lukullus“Gemischter Vorspeisenteller „Lukullus“Gemischter Vorspeisenteller „Lukullus“Gemischter Vorspeisenteller „Lukullus“    

(4-5 verschiedene saisonelle Vorspeisen an einen 
 kleinen Salat angerichtet) 

****************    

Medaillons vom Schweinsfilet auf Pfefferspeckrahmsauce,Medaillons vom Schweinsfilet auf Pfefferspeckrahmsauce,Medaillons vom Schweinsfilet auf Pfefferspeckrahmsauce,Medaillons vom Schweinsfilet auf Pfefferspeckrahmsauce,    
dazu Kartoffelgratin und Saisongemüsedazu Kartoffelgratin und Saisongemüsedazu Kartoffelgratin und Saisongemüsedazu Kartoffelgratin und Saisongemüse    

****************    

Dessertdreierlei a la „PöstlingbergDessertdreierlei a la „PöstlingbergDessertdreierlei a la „PöstlingbergDessertdreierlei a la „Pöstlingberg----Schlössl“Schlössl“Schlössl“Schlössl“ 

    

 

 

 
Falls ein Vegetarier unter Ihren Gästen anwesend ist bietet der 

zuständige Kellner gerne vor Ort eine Alternative an. 

 

 

 

 

 



    
    
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Freies Parken für alle Hochzeitsgäste 
 Großes Aperitifbuffet mit gebackenen Oliven 
(unbegrenzte Konsumation) 
 Kerzen 
 Menükarten und Namensschilder 
  Weiß- und Rotweine, 4 verschiedene Fassbiere, 
alle alkoholfreien Getränke, Kaffee und Tee, usw. ... 
(unbegrenzte Konsumation) 

 Mehrgängiges Menü oderoderoderoder ein Kalt/Warmes Buffet 
 
 
Zur Vereinbarung eines persönlichen Gespräches stehen Ihnen 
die Herren Anton und Alfred GallistlAnton und Alfred GallistlAnton und Alfred GallistlAnton und Alfred Gallistl jederzeit gerne zur 
Verfügung. 
 
Telefonnummer (0732) 71 66 33 
 
 

 

Hochzeitspackage all inHochzeitspackage all inHochzeitspackage all inHochzeitspackage all inkkkklulululusivsivsivsiv............    
    

...im Pöstlingberg...im Pöstlingberg...im Pöstlingberg...im Pöstlingberg----SSSSchlösslchlösslchlösslchlössl    
    

 

Pauschalpreis € Pauschalpreis € Pauschalpreis € Pauschalpreis € 4.4.4.4.888800000000,00 ,00 ,00 ,00     
(für bis zu 50 Personen) 

 

 


