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POSTLINGBERG-SCHLOSSL

KULTURHAUPTSTADT
EUROPAS
FRIENDS

GEBRUDER GALLISTL

Folgende Meniivorschlige méchten wir Thnen anbieten:

Wir bitten um Verstindnis, dass aus organisatorischen Griinden nur EIN Menii (2 Hauptspeisen zur
Auswabhl) fiir alle Giste ausgewahlt werden kann. (Fiir VVegetarier oder 1 eganer werden wir gerne vor Ort eine

Alternative anbieten.)

Menu 1:

Klare Rindsuppe
Frittaten
*okok

Medaillons vom Schweinsfilet
Kartoffelgratin | Gemiise | Pfefferspeckrahmsauce

oder

Gebratenes Saiblingsfilet
WeilBlweinrisotto | Gemise | Proseccoschaum
sokok

Hausgemachter Milchrahmstrudel
Weichselréster | Vanilleeis

Preis pro Person € 35,00

Menu 3:

Lachsforellen-Mojito-Tatar
Wachtelei | Kaviar | Wasabi-Creme fraiche
sorok

Knusprig gebratene Maishendlbrust
Steinpilztisotto | kleines Gemiuse

oder

Gebratenes Saiblingsfilet
WeiBweinrisotto | Gemise | Proseccoschaum
sokok

Valrhona-Schokoladenmousse
Orangen-Schokoladenparfait | siiles Pesto

Preis pro Person € 41,50

Gedeck € 2,90

Menu 2:

Cremesuppe der Saison
(z.B.: Spargelcremesuppe, Kirbiscremesuppe,..)
sokok

Rinderfiletspitzen

Butterspitzle | Gemiise | Pilzrahmsauce
oder

Gebratenes Lachsforellenfilet

Rahmbkartofteln | Gemiise
sokok

Dessertdreierlei
3 verschiedene saisonelle Desserts

Preis pro Person € 38,50

Menu 4:

Italienischer Anti-Pasti-Teller

Gebratene Garnele | Basilikumpesto | Proscuitto
Melone | Parmesan | Antipasti-Gemiise
ook

Kalbsschnitzel ,,Saltim Bocca*
Kriuterrisotto | Gemiise | Portweinjus

oder

Gebratenes Lachsforellenfilet
Rahmkartoffeln | Gemise
skokok

Tortchen von der weillen Schokolade
Fruchtspiegel | Eis

Preis pro Person € 46,00
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Menu 5:

Vitello Tonnato vom Kalbsriicken

Kapern | Ruccola
otk

Gegrillte Rinderfilet-Tournedos

Leinol-Stampfkartoffeln | Ratatouille | Rosmarinjus
oder
Duett Wolfsbarsch & Garnele

Mediterranes Kartoffelpiiree | Gemiise |
Champagnerschaum
sokok

Tortchen von der weillen Schokolade
Fruchtspiegel | Eis

Preis pro Person € 51,00

Menu 7:

Lachsforellen-Mojito-Tatar
Woachtelei | Kaviar | Wasabi-Creme fraiche
sokok

Spaghetti al pesto

Riesengarnele

*okok

Sorbet vom griinen Apfel
Champagner

ok

Rosa gebratenes Rindsfilet
Kartoffelgratin | Gemiise | Steinpilzrahm

oder

Duett Wolfsbarsch & Garnele

Mediterranes Kartoffelpiiree | Gemiise
Champagnerschaum
sokok

Dessertdreierlei
3 verschiedene saisonelle Desserts

Preis pro Person € 77,00

GEBRUDER GALLISTL

Menii 6:

Lachsforellen-Mojito-Tatar

Wachtelei | Kaviar | Wasabi-Creme fraiche
otk

Cremesuppe der Saison

(z.B.: Spargelcremesuppe, Kirbiscremesuppe,..)
sokok

Gegrillte Rinderfilet-Tournedos

Leinol-Stampfkartoffeln | Ratatouille | Rosmarinjus
oder

Gebratenes Lachsforellenfilet

Rahmkartoffeln | Gemise
*okok

Valrhona-Schokoladenmousse
Orangen-Schokoladenparfait | siies Pesto

Preis pro Person € 57,00

Menu 8:

Gemischter Vorspeisenteller ,,Lukullus*
4 verschiedene saisonelle Vorspeisen

kleiner Salat

sokok

Zitronengras-Ingwerschaumsuppe
$okok

Jakobsmuschel und Grammeltascherl

Champagnerrahmkraut | Kimmelsaft
otk

Sorbet vom griinen Apfel

Champagner
otk

Rosa gebratenes Kalbsfilet

Kartoffelgratin | Gemiise | Rosmarinjus
oder
Duett Wolfsbarsch & Garnele

Mediterranes Kartoffelpiiree | Gemise
Champagnerschaum
otk

Dessertpotpourri ,,Postlingberg-Schl6ssl“
4 verschiedene saisonelle Desserts

Preis pro Person € 82,50
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