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AABBEENNDDKKAARRTTEE  
 
 
 
 

Vorspeisen 
 
Gemischter Vorspeisensalat  7,80 
 
Knusprige Backhendlstreifen  9,80 
Gemischter Salat | Kürbiskerne | Kernöl  
  
Carpaccio vom Hirsch 15,50 
Lardo | marinierte Pilze | Macadamia    

 
Gebackene Jakobsmuschel 16,80 
Mango-Avocado | Chili-Knoblauchdip | Wildkräuter  

  
  

Lauwarmes Knoblauchbrot  4,80 
 

 
Gedeck 3,50  

 Aufstriche | verschiedene Brotsorten | Gewürze  
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Suppen 
 

Klare Rindsuppe  5,20 
Frittaten  

 

Klare Rindsuppe  5,80 
Gebackene Leberknödel | Gemüsejulienne   
 

Cremesuppe vom Muskatkürbis 6,20 
Kürbiskernöl 
 

Erdnussschaumsüppchen 6,80 
Gebratene Garnele | Chiliöl 
 

  
 
 
 

Warme Vorspeisen/Zwischengerichte 
 

Gebackenes Kalbsbries  
Zweierlei Pastinake | Jus  Vorspeise 14,50 
  
 
 
Gebratene Jakobsmuschel  
Grammeltascherl | Rahmsauerkraut | Kümmelsaft       Vorspeise 16,40 

 Hauptspeise 26,40 
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Schlössl-Menü 
 

Gebackene Jakobsmuschel 
Mango-Avocado | Chili-Knoblauchdip | Wildkräuter 

------ 

Cremesuppe vom Muskatkürbis 
Kürbiskernöl 

------ 

Medaillons vom Hirschrücken 
Kartoffel-Maroniflan | Rotkraut | Weichsel-Ginjus 

oder 

Gebratenes Bachforellenfilet 
Balsamico-Specklinsen | Rosmarinkartoffeln | Weißweinschaum 

------ 

Hausgemachter Milchrahmstrudel 
Zwetschkenröster | Joghurt-Waldbeereis | frische Früchte 

 
Menüpreis 54,00 

 
Unsere spezielle Weinempfehlung 

Weingut Franz Josef Gritsch  Spitz, Wachau 
2021 Grüner Veltliner Federspiel Kirchpoint                 0,75l 35,00 
 
Weingut Gernot & Heike Heinrich Gols, Neusiedlersee 
2015 Gabarinza                                          0,75l 65,00 
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Gala-Menü 

 
 

Gebackene Jakobsmuschel 
Mango-Avocado | Chili-Knoblauchdip | Wildkräuter 

------ 

Cremesuppe vom Muskatkürbis 
Kürbiskernöl 

------ 

Gebackenes Kalbsbries 
Zweierlei Pastinake | Jus 

------ 

Himbeersorbet  
Schlössl Sekt | frische Beeren 

------ 

Medaillons vom Hirschrücken 
Kartoffel-Maroniflan | Rotkraut | Weichsel-Ginjus 

oder 

Gebratenes Bachforellenfilet 
Balsamico-Specklinsen | Rosmarinkartoffeln | Weißweinschaum 

------ 

Hausgemachter Milchrahmstrudel 
Zwetschkenröster | Joghurt-Waldbeereis | frische Früchte 

 
Menüpreis 68,00 
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Hauptgerichte 
 
 

Vegane Nudelpfanne                                                      17,90 
Penne | Brokkoli | Oliven | Kapern | Chili | Tomate | Mandelmus 

 
Gegrillte Maishendlbrust   19,60 
Polenta | gebratene Pilze | Gemüse | Jus 

 
Gebratenes Bachforellenfilet 22,80 
Balsamico-Specklinsen | Rosmarinkartoffeln | Weißweinschaum  

 
Geschmorte Lammhaxe    26,20 
Polenta | Rosenkohl | Jus 
 
Gebratene Jakobsmuschel                                                  26,40 
Grammeltascherl | Rahmsauerkraut | Kümmelsaft 

  
Medaillons vom Hirschrücken 36,40 
Kartoffel-Maroniflan | Rotkraut | Weichsel-Ginjus 

 
Rinderfiletsteak vom Grill (ca. 200g) 39,20 
Pfeffer-Speckrahmsauce | Gemüse | Kartoffelgratin | Jus 
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Von unserem Schlössl - Zuckerbäcker 
 
Schokoladenmousse von der Valrhonaschokolade 11,80 
Kürbiskernparfait | Crumbles | Orangen-Schokoladenespuma | Tonkabohne 
 
Hausgemachter Milchrahmstrudel 9,40 
Zwetschkenröster | Joghurt-Waldbeereis | frische Früchte  
 
Himbeersorbet  6,40 
Schlössl Sekt | frische Beeren   
 
Sorbet-Trilogie    9,20 
Himbeere | Ananas | grüner Apfel | Haselnuss-Hippe  
 
Dessertpotpourri „Pöstlingberg-Schlössl“  15,20 
(Lassen Sie sich überraschen!)  
 
Käseteller  13,40 
Walnuss | Traube | Honig 

  
 

Die besondere Empfehlung unserer Kaffeespezialitäten 

 

Irish Coffee 
 

6,40 

Café Coretto 
 

6,40 

Café Amaretto 
 

6,40 


