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ABENDKARTE

Vorspeisen
Lauwarmes Knoblauchbrot 5,80
Gemischter Vorspeisensalat 8,40
Knusprige Backhendlstreifen 11,80

Gemischter Salat | Kirbiskerne | Kerndl

Marinierter Kohlrabi (vegetarisch) 13,90
Radieschen | Frischksepraline | Schnittlauch

Geraucherte Traunsee Forelle 16,20
Fliissige Petersilie | korniger Frischkdse | Friihlingskrauter

Beef Tatar vom Mihlviertler Weiderind 16,90

Gebeizter Eidotter | Bauernbutter | Senfkaviar

Gedeck 3,90

Aufstriche | verschiedene Brotsorten | Gewiirze

POSTLINGBERG SCHLOSSL Gebriider Gallistl GmbH

A-4043 LINZ « AM POSTLINGBERG 14 « TEL 0732 /71 66 33 — 0 * FAX 0732 — 71 66 33 — 66 « KEIN RUHETAG
WWW.POESTLINGBERGSCHLOESSL.AT » E-MAIL: OFFICE@P-SCHLOESSL.AT+ UID-NUMMER: ATU 68157004



A

o o,
Pasas

POSTLINGBERG-SCHLASSL

nnnnnnnnnnnnnnnn

Klare Rindsuppe 5,80
Frittaten

Klare Rindsuppe 6,40
Gebackene Leberknddel | Gemiisejulienne

Barlauchcremesuppe 6,80
Schwarzbrotcroutons

Flusskrebs-Rahmsuppe 1,90

Gelbe Kirschtomate | Ysopzweig | Flusskrebsschwénze

Warme Vorspeisen/Iwischengerichte

Duett vom Milchkalb

Kalbsrahmbeuschel | Kalbsbackerlpraline | Semmelknddel | Milchschaum | Kalbsjus

Vorspeise 16,50
Hauptspeise 25,50

Jakobsmuschel & Grammeltascherl
Champagnerrahmkraut | Kimmelsaft VOI’SpEiSE ”,40
Hauptspeise 27,40
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Schlossl-Menii

Marinierter Kohlrabi
Radieschen | Frischksepraline | Schnittlauch

Barlauchcremesuppe
Schwarzbrotcroutons

Rosa gegrilltes Rinderfilet-Tournedo
Hausgemachte Barlauch Gnocchi | Morchelrahm | wildes Gemiise

oder

Gebratenes Bohmerwald-Zanderfilet
Barlauchrisotto | Marktgemiise | WeiBweinschaum

Valrhona-Schokoladentarte
WeiBes Schokoladenmousse | Himbeersorbet

Meniipreis 64,00

Gerne kann das Menii bis 20:00 Uhr bestellt werden.

Unsere spezielle Weinempfehlung

Weingut Ludwig Hiedler  Langenlois, Kamptal

2024 WeiBburgunder Kalksand 0751 48,00
Weingut Franz Weninger Horitschon, Mittelburgenland
2017 Blaufrankisch Kirchholz 0,751 48,00

Weingut Anita & Hans Nittnaus Gols, Neusiedlersee
2015 Commondor 0,751 18,00

Fiir mehr Auswahl verlangen Sie unser Weinbuch.
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Gala-Menii

Marinierter Kohlrabi
Radieschen | Frischkasepraline | Schnittlauch

Barlauchcremesuppe
Schwarzbrotcroutons

Jakobsmuschel & Grammeltascherl
Champagnerrahmkraut | Kiimmelsaft

Griines Apfelsorbet

Calvados

Rosa gegrilltes Rinderfilet-Tournedo
Hausgemachte Barlauch Gnocchi | Morchelrahm | wildes Gemise

oder

Gebratenes Bohmerwald-Zanderfilet
Barlauchrisotto | Marktgemiise | WeiBweinschaum

Valrhona-Schokoladentarte
WeiBes Schokoladenmousse | Himbeersorbet

Mendpreis 82,00

Gerne kann das Menii bis 20:00 Uhr bestellt werden.
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Hauptgerichte

Sous Vide gegartes Kiirbissteak (vegan) 17,40

Rote Riiben Piree | Pilzjus | Macadamianuss

Acquerello Risotto mit Barlauch (vegetarisch) 19,80

Wildes Gemiise | Friihlingskrauter

Duett vom Milchkalb 25,50

Kalbsrahmbeuschel | Kalbsbackerlpraline | Semmelknddel | Milchschaum | Kalbsjus

Maishuhn-Supreme vom Grill 26,40

WeiBe Polentaschnitte | wildes Gemiise | Barolojus

Jakobsmuschel & Grammeltascherl 27,40
Champagnerrahmkraut | Kimmelsaft

Kalbsleber mit Rostzwiebel 21,90

Hausgemachte Barlauchgnocchi | Barolojus | griines Apfelchutney | Apfelgel

Gebratenes Bohmerwald-Zanderfilet 28,90

Barlauchrisotto | Markgemiise | WeiBweinschaum

Wiener Schnitzel vom Kalb 31,90

Reis | Petersilienkartoffeln | Preiselbeeren

Krone vom heimischen Lamm 42,90

Krauterhaube | hausgemachte Barlauch Gnocchi | Morcheln | wildes Gemiise

Rosa gegrilltes Rinderfilet 44,60

Morchelrahm | Kartoffelgratin | Gemiise | Rosmarinjus
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Von unserem Schlossl - Zuckerbacker

Grappaparfait im Schokospitz 14,90

Beerencoulis | Madagascar-Vanillecreme | Joghurtschwamm

Valrhona-Schokoladentarte 14,20

WeiBes Schokoladenmousse | Himbeersorbet

Griines Apfelsorbet 6,80
(alvados
Sorbet-Trilogie 11,20

Himbeere | Iitrone | Mango | Haselnusshippe

Hausgemachter Kaiserschmarrn 15,80
Iwetschkenroster | Vanille Eis

Dessertpotpourri , Postlingberg-Schlossl 16,80

(Lassen Sie sich iiberraschen!)

Kaseteller 14,80
Walnuss | Traube | Honig

Die besondere Empfehlung unserer Kaffeespezialitaten

Irish Coffee Cafe Corretto Cafe Amaretto

9,80 8,40 8,50

Alle Preise sind in EUR inkl. MwsSt.
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